Antipasti di terra

Tartare di Fassona ai tre sapori € 14,00
Sfilacciata di Faraona con friscous, mele e noci € 13,00
Pasta fritta con salumi € 14,00
Tonnato di Fassona € 13,00

Antipasti di mare

Cozze alla marinara o alla diavola (piccantine) € 13,00
Tartare di tonno, friscous e avocado € 14,00
Polipo su crema di patate e olive taggiasche € 16,00

Capesante con bacon croccante e crema di patate viola € 15,00

La cucina é tradizione e innovazione; nella nostra cucina tutto
si fonda sulla freschezza delle materie prime.

La cucina deve essere semplice e capita al momento che si
ordina e che risponda poi alle aspettative...

Ogni ingrediente deve trovare lo spazio per potersi esprimere al
palato... e richiede il giusto tempo per prepararlo: non abbiate
fretta a tavola!

Coperto € 2,00

In mancanza del prodotto fresco, alcuni alimenti possono essere surgelati.




Primi piatti di terra

Risotto alla barbabietola e sale nero € 13,00
Spaghetti alla chitarra con fave, guanciale e pecorino € 14,00
Ravioli alle erbette, concassé di pomodoro e basilico € 13,00
Fettuccine con tartare di melanzane, pomodori secchi e ricotta infornata € 13,00

Primi piatti di mare

Spaghetti ai frutti di mare in crosta € 18,00
Riso venere con stracciatella e gamberi € 15,00
Risotto con branzino, lime e zenzero € 15,00
Rigatoni con tonno fresco, olive, capperi e pomodori secchi € 15,00
Paella (min. 2 persone) ap. €23,00
Coperto € 2,00

In mancanza del prodotto fresco, alcuni alimenti possono essere surgelati.



Secondi piatti di terra

Tagliata di Fassona al rosmarino e sale maldon € 18,00
Entrecbte di Anqus € 22,00
Tagliata di petto d’anatra ai lamponi € 14,00

Bocconcini di pollo in crosta di mandorle e la purée € 14,00

Secondi piatti di mare

Frittura mista di pesce € 18,00
Fritto calamari e gamberi € 20,00
Grigliata mista di pesce € 22,00
Tagliata di tonno in crosta di pistacchio € 18,00
Branzino al forno con patate chips e olive € 18,00
Coperto € 2,00

In mancanza del prodotto fresco, alcuni alimenti possono essere surgelati.



Contorni

Patate al forno € 5,00
Patate fritte € 5,00
Verdure alla griglia € 6,00
Insalata mista € 5,00
Spinaci al burro € 5,00
Verdure in pastella € 5,00
Coperto € 2,00

In mancanza del prodotto fresco, alcuni alimenti possono essere surgelati.



A richiesta tutte le pizze possono essere fatte con impasto
di farina di farro, con una maggiorazione di € 1,50 a pizza.

Pizze rosse

Marinara (pomodoro, aglio, origano, olio) € 6,00
Margherita (pomodoro, mozzarella) € 7,00
Margherita “D.0O.C." (pomodoro, mozzarella di bufala, basilico) € 9,00
Napoletana (pomodoro, mozzarella, acciughe) € 8,00
Siciliana (pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive) € 9,50
Bavarese (pomodoro, mozzarella, wiirstel) € 8,00
Funghi (pomodoro, mozzarella, funghi) € 8.00
Prosciutto (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto) € 8,00
CapriccioSsa womotoro, mozzarelia, prosciutio cotto, wirstel, salamino, carciofini olve, rngn) €. 10,00
Quattro stagioni pomodoro, mozzarelia, funghi, carciofini, proscitio cotio olive) € 9,00
Parmigiana (pomodoro, mozzarella, melanzane, basilico, parmigiano) € 8,50
Campagnola (pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni) € 9.00
Prosciutto e fu nqhi (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi) € 9,00
Calabrese piccante (pomodoro, mozzarella, ‘nduja, soppressata) € 9,00
Gustosa (pomodoro, mozzarella, gorgonzola, cipolla) € 8,50
Salsiccia e friarielli (pomodoro, mozzarella, salsiccia, friariell) € 9,00
Silana (pomodoro, mozzarella, provolone, melanzane, salsiccia) € 9,00
Tropeana (pom, mozz, tonno, cipolla rossa di Tropea, capperi, olive nere, origano) € 9,50
Vulcano (pomodoro, mozzarella, peperoni, ‘nduja, soppressata, salamino) € 9,50
Diavola (pomodoro, mozzarella, salamino piccante) € 8,00
3 salumi (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salamino, salsiccia) € 10,00
Porcini e gorgonzola (pomodoro, mozzarella, porcini, gorgonzola) € 11,00
Parma (pomodoro, mozzarella, crudo, scaglie di grana, rucola) € 10,00
La burratina (pomodoro, burrata e crudo) € 13,00

rinforzo ingredienti: verdure € 1,50 - salumi € 2,00 — burrata € 3,00

n.nb.: le pizze baby non subiranno variazione di prezzo




A richiesta tutte le pizze possono essere fatte con impasto
di farina di farro, con una maggiorazione di € 1,50 a pizza.

Pizze bianche

Contadina (mozzarella, zucchine, pachino, scaglie di grana) € 8,50
Boscaiola (mozzarella, funghi porcini, salsiccia, origano) € 11.00
Primavera (mozzarella, rucola, pachino, stracchino) € 8,50
Formaqgqi (mozzarella, parmigiano, gorgonzola, fontina) € 9,00
Gorgonzola e pere (mozzarella, gorgonzola, pere) € 8,50
Emiliana (mozzarella, prosciutto cotto, stracchino, grana) € 9,00
Ecuador (mozzarella, stracchino, gamberetti, zucchine) € 11.00
Focacce

Crudo o lardo (prosciutto crudo, lardo) € 8,00
Caprese (pomodoro, fior di latte, olio al basilico) € 8,00
Estiva (stracciatella, pomodorini, pesto) € 11 ,OO
Farinata

Classica € 6,00
Farcita alla salsiccia € 7,00
Farcita alla gorgonzola € 7,00
Farcita alla cipolla € 7,00

rinforzo ingredienti: verdure € 1,50 - salumi € 2,00 — burrata € 3,00

n.nb.: le pizze baby non subiranno variazione di prezzo

In mancanza del prodotto fresco, alcuni alimenti possono essere surgelati.




Bibite

Acqua (50 cl.) € 200
Acqua (75 cl) € 300
Lattina/bottiglia (coca cola — fanta — sprite 33 cl.) € 3,00
Birre

FORST KRONEN birra piccola chiara € 3,00
FORST KRONEN birra media chiara € 5,00
FORST SIXTUS birra piccola rossa € 350
FORST SIXTUS birra media rossa € 550
Vino della casa

Vino della casa - rosso, bianco (quartino) € 4,00
Vino della casa - rosso, bianco (mezzo litro) € 8,00

Vino della casa - rosso, bianco (itro) € 16,00




‘AL/QUARANTOTTO!

INFORMATIVA AL CLIENTE

ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI

ARACHIDI E DERIVATI

Snack confezionati, creme e condimenti
in cui vi sia anche in piccole dosi

CROSTACEI

Marini e d'Acqua Dolce: gamberi,
scampi, aragoste, granchi, e simili

FRUTTAAGUSCI0 _gmu

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di
acagil, noci pecan, anacardi e pistacchi

Cereali, grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut, inclusi ibridati derivati

LATTE E DERIVATI

Ogni prodotto in cui viene usato il latte:
yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie

Presenti in cibi vegan sottoforma di:
arrosti, salamini, farine e similari

MOLLUSCHI
Canestrello, cannolicchio, capasanta, SENAPE
cozza, ostrica, patella, vongola, tellina ecc ks
| Sipudtrovare nelle salse e nei
* condimenti, specie nella mostarda
PESCE
Prodotti alimetari in cui & presente SEDANOD

il pesce, anche se in piccole percentuali

Sia in pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali

SESAMO
Semi interi usati per il pane, farine anche
se lo contengono in minima percentuale ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia,
marmellate, funghi secchi, conserve ecc
SOIA

Prodotti derivati come:
latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili

Uova e prodotti che le contengono come:
maionese, emulsionanti, pasta all'uovo

N\ i
AxAlimeta

Consulenza HACCP per le Attivita



